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Sabre angente grating aux hevbes en feuille de citronnien et granile au sprily

Tubowni : ;

Saumen maning pasfumé. aux. aguimes acesmpagné de wiz Wenene et de yasuwtd maigre

Plats tradilionnels
C_DW
Salade de (o men auwx spaghetts de (sgumes slaation de [sm3%

Walange de [~uils de men sailés



Premiers

Risslle a la courge, noixlevefices et buwmata

Risstle mijste au peils de basilic, éerevisse ot sunsing

Seialatiells awx langsuslines, pousses dépinands &t citron confil

Lo Pennétle alla Catinella tranches detomates San Wangans, aubergines &t mozzanella)

Spaghatli aux palswndes



Seconds - Pschotadtisnnelte

Franche: do bor 3l aveo sdlide dheniesls vorls, funsuil ot oilini & o moilhe B

Wd"ﬁ@a&mi&ﬂ%ﬂmmmw@mi‘wdew
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Crexetles, langoustines

Calamars

Dshe d i . E les (angsustes, hsmands, langsustines,
. jou calmars, seiches, seint abaffus b seveis

Bar 3 o méditsmans en confeumile avee (a lsi

Langeuile

Stomand blew



Seconds

Jotmedss
De beeuf en ensite de pistache &t ereme daubengines fumées

%d’wﬂfagﬁfﬁﬁf&d‘mﬂ@ﬁ&%@u&

Waialine da (atle
GW&MM&M‘@W&FME&JQWMQW&@&M&M

exslition, seleclion ot valewisation de lensume
Eﬁ- . d‘b - &‘pé‘m 51 iﬁ



Desses

Prnna, cstta, aux fuils des bois

Bakba, aux fraises pechies ot exeme de lail

Soulfls clasipue, sauce chseslt nsiv ot vanille

Caprese avee glace & la vanille

Mousse au chooslat coeun [ambsise ot exumble aux, amandes

ot enfin.




Wenit degustation (ngels

EC amuse-bouche de bienvenue
Lo bueulert de me
Hilet de dewde wsse a la médiferanse aux henbes avsmatigues &t pommes detewre




ot amuse-bsuche de bienvenue

Sabre angente grating aux hevbes en feulle de citionnien &t granile au 4prily
thanche de bar grille avee salade dharicsls verls, fensuil of céleni & (a meithe
Caprese awee glace a (a vanille




