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I cruds di mare ( 2 gambersni, 2 scampi, carpaceis di pesce, Castana, 1 o3tnica, Stastuft)

Dex gratiniete Sbumpflondfisch auf Kriilenn in Zibronenblitlewn und Sprilz-Granita
9 pesce bandiena grafinats alle exbe in foglia di limsne e granita olls yrify

Die Uuberginen-Parmigions.

Doy mavinieite Lachs mit Zibusfueht: Croma, ynd Reis Venere und Magerjoghust

Dila traclizisne: = Qs dow-Sralitismallen #Giche

1 polipetli affsgali con searsla af salls slive e capperi

Dex. Meeresfrichtesalat mit Gemiisespaghetls

Dimalats, & mano. oo spaghills vegalal eeaton Cie WS
. . .. ’ Hseaussaht
Die saitietlten gemischlen Meeresfrichte

I saite miste ai [«tli di mare
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e [etluccelle cozze, pepersncini del fiume e crumble di psmodsws seces San Wangane

Das Risstle mit Hiinbis, gerssteten Yalniissen und Buwwita
9L wisstfs con gucca, nseitsstate o bumata

Das aufgeschlagene Risetls mit Basilibum-Peste, wolen Frebs und Seeigel
9L wisstts manfecats ol pests di basilics, gambers wsue e ~icei di mase

Das Seialatiells mit” Haiserhummer, Spinat und kandietter Zitrone
Lo scialatiells agli scampi, spinacine e limene candife

Dot e tanbiadir fiche

$o pennatle alle cantinella, (iletls d pemsdere San Wargans, melangane, megzarelln)

Die Linguine alla Switts, Lucia it Weeresfickten)

Le linguine alla Saita Lucia (vaniela, di melluschi e f-allc di mase)

Die Spagehetli alle Wengsle (mit Venusmuseheln)
Gl paghetl alle vongsle



Das Welfsbassehfilst Der Guillleller mit Salat aus Pringess-Bohnen, Fenchel und Sellenic mit Hefferminge —
Hl-tancis di spigela, grigliits eon insalatina di fagislini finsechis e sedans alla menta

Seelrassenfilel auf mediterane (it mit friatewn und Hatsfleln
I [letls & pezzegna alla medienanea con erbe anomatiche e patate
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Calaseri - Tintanfisch

Pesce del gisus sols mne - Wieenesfiseh des Jages
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I secondi - Die Houplgerichte K

Towmedss - Derv Lendenlovaton
(us Rind in Pistagienkruste mit Creme aus geniuchetten (luberginen

Mange in cresta, & pistacehio e crema di melangane affumicate

Ugnells - Lamm
Das gegllle Lammbstelell und Tuechine alla Seapece
ﬁ%%%emﬂaw

Waiakine do, tatte - Wilehferkel
Das Wikehferkel langsam gegart; Upfelmus mit Ingwer und HKartsffelehips

Catls o bassa temperatana, purea di mela alls zengers e chips di patate

o it die Fiiche seitjeher
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£ dessetdt - Die Dessestls

Die. Panna, Cotta, mit-Whldichtzn
Panna, cstla ai fitli di bsses

Der Baba, mit pouchietden Endbeeren und Wilehereme
I Baba esn fugsle pouchst e creman di latfe

Das blassische Ssufflet; Sauce aus Bitlerschokslade und Vanille
9L Ssuffle olassics, salsa of, cisceslats fondeite o vaniplin

Die Caprese mit Vanilleeis
$a, Copriese con gelits o vaniglia

Das Schoksladen-Wsusse mil- Himbeeberwn und Wandelewumble
a, Msusse ol cisceslats con cusve af lampone e cwble alle mandele




Dev Guds di masee

Cuude di mare

Das Seialatielle mit- Kaisehummer, Spinal und bandietter Zitrone
Scialatiolls agli scampi, spinacine e limsne candils
Seelrassenfilel auf mediterane (bt mil fridten und Hatsfleln
Filelle di pezzegne alla medilewanea con erbe anomatiche e patale

Der Baka mit pouchieten Exdbeeren und Wilehereme
I Baba con [-agole pouchdl e erema di latle




Weniv degustagione Sandy - Hoslproben menii Sandy
Der gratinietde Sbumpfbandfisch

Pasce bandiora gratinats

Folluccelle eszze, pepersncini del fiume e crumble di psmedere secee San Warzane
Das Wellsbarsehfilet Derv Gruillleallen

$a, Coprese con gelats a vaniglia
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